Az év minden napjan tisztelettel és
szeretettel gondolok minden kedves
kékcesei lakosra, de most az év végén,
az adventi idGszakban, amikor egyiitt
véarjuk a kardcsonyt és egy boldogabb
Uj évet, ilyenkor még tobb alkalom-
mal és érzelemmel teszem ezt.

Héaztoél-hazig, szivtbl-szivig, az
egyik helytdl a masikig - a kardcsony
melege és szeretete mindannyiunkat
kozelebb hoz egymdshoz.

Azon gondolkodtam, hogy melyik
kardcsony él a legélénkebben ben-
nem?

Mindig a kovetkezd.

Amikor végig gondoltam, kerestem
az okat is, hogy miért? Taldn, mert
korosodik az ember, egyre bdlcsebb,
atértékeli az élet dolgait, és évrSl-évre
uj értékeket ismer fel a kardcsonyi iin-

Advent vasdrnapjan a Polgarmeste-
ri Hivatal el6tti parkban immar negye-
dik éve kezdddott el a kardcsonyig
tarté adventi linnepségsorozat.

A fényarban ragyogé kardcsonyfak
megallitanak szinte minden jardkelst,
akik nagy érdeklddéssel nézegetik a
betlehemi hazikét is.

A falu apraja — nagyja részt vesz
ezeken a rendezvényeken.

Els6 vasarnap az 6vodédsok betle-
hemes jatéka vardzsolt linnepi hangu-
latot a térre.

A kovetkezd vasdrnap délutant az
altaldnos iskola tanuldinak ,,angyal-

nepek alatt. Megbecsiili ezeket, féltve
Orzi, és ki tudja még mi-mindenért.
Bizonydra kivancsiak vagyunk, min-
dig vagyunk egy szebbre, jobbra, var-
juk az ujat, de az elmult gyermekkori
kardcsonyok, szegénységiikkel egyiitt
is orokre szép emlékek maradnak ben-
niink.

Gyijtsék a sok szépet és jot, ismer-
jék fel, minden szivbdl sz6l6 kardcso-
nyi énekben, linnepi ebéd kozben, a
beszélgetésben és nevetésben, minden
képeslapban, amit egy bardt, vagy a
csalad kiildott, minden, amit ebbdl
meghallunk, és ami elgondol-
kodtat benniinket...

az maga a szeretet.

Szivbdl kivanok min-
denkinek jo egészsé- J
get, boldogsagot,

tdnca” tette emlékezetessé. Az
iinnepségsorozatot a helyi ,,Oszi-
kék Nyugdijasklub” szinvonalas
miisora zdrta.
Orémmel tapasztaljuk, hogy év-
r6l — évre nagyobb az érdekls-
dés e misorok irdnt, hiszen nem
csak a kornyezd telepiilésekrdl,
hanem tdvolabbrél is érkeznek
hozzdnk vendégek.

A kardcsonyi énekek halk ze-
néje, a kozos éneklések, az iin-
nepségek utani szivélyes vendég-
l4atds meghitt csalddias 1égkort vara-
zsol a gyonyoriden kivildgitott kard-
csonyfak koré.

Az iinnepi miisorok betanitdsdban,
a hangulatos vasarnap délutanok meg-
teremtésében az intézmények és a hi-
vatal dolgozéi, valamint a Nyugdijas-
klub tagjai vettek részt. Az dvoddso-
kat Aros Janosné és Rink¢ Istvanné
6vondk tanitottdk be, mig az iskola
tanuléit Kovics Moénika és Kovacsné
Leskovics Edit pedagdgusok készitet-
ték fel.

Kedves Kékesei Lakosok!

szeretetet, békés Kardcsonyi Unnepe-
ket és sikeres, boldog Uj évet!
Szekeres Katalin
polgarmester

Kivdnd, hogy mindaz, amit ma éjjel gondoltdl,
Ugyaniigy igaz legyen holnap s holnaputdn,
Kivdnj igazi iinnepet, kivdnj igazabb életet,
Békés kardcsonyt mindenkinek! -~
(Kormo

Koszonet illeti Gket a szép jelme-
zek és diszletek elkészitéséért is.

Az ,Oszikék Nyugdijasklub” veze-
t6je Bodnar Imre és kis csapata is nagy
lelkesedéssel késziilnek minden évben
az adventi mdsorra.

A finom kaldcsrol, a forrd teardl és a
forralt borrél a Kék Ba-B6 szakacsai
gondoskodnak évrsl — évre.

A sok ember, akik részt vesznek
ebben a szép kezdeményezésben,
orommel gy(lnek Ossze egy kis beszél-
getésre, a régi emlékeket, torténeteket
feleleveniteni. Nagy Eniké
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Kozmeghallgatas kozsegunkben

Kozségiink Képviselétestiilete 2009.
december 7-én tartotta a kozmeghall-
gatast.

A lakosség az altalanos iskola auldjdban
gytlt ossze. A képviselS-testiilet munkdjat
ismertette Szekeres Katalin polgarmester
asszony. Beszdmolt a 2009. év legjelents-
sebb dontéseirSl, a hozott hatarozatokrol,
rendeletekrdl.

Kereszt és darv

Részletesen ismertette a benyujtott palya-
zatok eredményeit, a megnyert 6sszegeket,
az elkovetkezend§ idGszak legfontosabb ten-
nival6it. Elmondta hol tart az iskola épitése,
mikor kezd&dik az 6voda feldjitasa.

Rendkiviil érdekelte a lakossdgot, a pro-
jektek titemezés szerinti megvaldsuldsa, és
a késébbiekben indulé épitkezések. K6z6-
sen Oriiliink, hogy falunkban elindult egy

fejlédés, mely altal értékesebbek lesznek az
ingatlanok, kellemesebb, kulturaltabb kor-
nyezetben élhetiink.

A részletes beszdmold utdn a lakossig
kérdései kovetkeztek. Tobben érdeklddtek
a temetd rendbehozataldrdl, a késziils teme-
t6 rendeletrdl, az orvosi rendelénél kialaki-
tandé park munkaélatair6l. Minden kérdés
megvdlaszoldsra keriilt.

Irta: Debreczenszki Julianna jegyzé

Szokatlan pérositds a cimben szerepld két
sz6: kereszt és daru. Tudniillik ez a két élet-
kép él bennem, amidta Kékese kozségbe ér-
keztem.

Kisvarda fel6l, a kanyargés F6 utcan ve-
zetve — a nagy forgalmat szem el6l nem té-
vesztve — a gépkocsivezetSk jol tudjdk, fi-
gyelni kell! Ilyen kozlekedési koriilmények
kozott a sof6rok nem igen tudnak figyelni a
tdjra, a hdzakra, az Gt mellett a gyalogosokra
vagy a kerékpdron kozlekedSkre. Csak az
szamit, hogy a kozlekedés szabdlyait betart-
va, a céljukat elérjék.

Meégis — mindezen mostoha kozlekedési
viszonyok ellenére - feltlint szimomra egy
kereszt. Egy kereszt, mely a sik titbdl ki-
emelked6 domb tetején dllva magdra vonja a
kozlekeddk figyelS tekintetét. A keresztet
szemmel lathat6an régen 4llithattak. Elgon-
dolkodtam, hogy vajon ki és miért allittatta a
keresztet? A telepiilés torténetét nem ismer-
tem, de a kereszt azt tudatta szdimomra és
tudatja a kdzségen dtutazé szamara, hogy a
Kékesén €16 emberek tisztelik a miltjukat,
hagyomdnyaikat, telepiiléstorténeti emléke-
iket.

Az interneten bolyongva talalt idézet jut
eszembe:” Amennyi, ttszéli kereszt vagy
szobor egy faluban, vagy annak hataraban,
annyi istenes gondolat, valldsos érziilet és
felfohdszkodds az ember lelkében. A szén-

tévetd ember, valamint a jardkeld és a van-
dor mind-mind az ttszéli keresztre, vagy
szoborra feltekintve, vérja bizakodva utja-
nak és munkdjanak dldasos eredményét, ill.
gylimolesét.”

Gondolataimat nem tudtam tovéabb sz6-
vogetni, mert egy Ujabb magasba fveld épit-
mény latvanya kotott le. Egy daru emelke-
dett a magasba s mértani pontossiggal emelte

15441

be araklap cserepet az épiils 1j iskolaszarny
betonfodémére.

Lam két ,,magassiagossig”! Kereszt és
daru, egy dton a mult és a jovs. Mert
Kékesén egyszerre van jelen a kettd, és jol
megférnek békében egymas mellett.

A telepiilésen é16k szdmdra fontos, hogy
ismerjék a multjukat, 6rizzék annak szelle-
mi, tdrgyi emlékeit, hogy tovabb dpoljak és
adjak hagyomdnyaikat. Ugyanakkor a jelen

Beszelgetés Bakos Kingaval

Gitdrozik, matek versenyre késziil de, profi gordeszkds szeretne lenni...

Bakos Kinga 5. osztalyos tanul6 aprd, de
hatdrozott termetével batran mesél élménye-
ir6l, s terveirdl.

Kinga elmondasa szerint:

—Nagyon oriilok a szépen feldjitott isko-
lanak. Az 1j ajtok, tiszta tantermek kényel-
mesebbé teszik a tanuldst szamunkra. Na-
gyon varom, hogy elkésziiljon az Gj rész is a
tornateremmel, s ebédlével. A legjobb az
lesz, hogy nem kell vandorolnunk egyik
épiiletbSl a masikba, minden egy helyen lesz.
S remélem, mindenre nagyon fognak majd
vigydzni a gyerekek.

Kinga kival¢ tanulméanyi eredményeivel,
versenyeken valo részvételével példat mutat
nemcsak osztalytdrsainak, de az iskola vala-
mennyi tanul6jdnak is.

Szeret rajzolni, példdul grafitiket de fan-

taziarajzokat is készit. Részt vesz tanulma-
nyi versenyeken. Most éppen matematika
versenyre késziil. Megtanult gitdrozni, sze-
retne majd zenével is komolyan foglalkoz-
ni. A legnagyobb dlma azonban az, hogy
profi gordeszkds lehessen bel6le.

December 1évén kozelednek az tinnepek.
Kinga, is mint minden gyerek nagyon vérja
a téli sziinetet, de nagyon j6l érzi magit az
iskoldban is. A Mikulds-buli, a szépen fel-
diszitett kardcsonyfa nagyon kellemes han-
gulatot teremt az év utolsé napjaira.

Nagyon tetszik neki a teleptilés életében
fontos eseménynek szamit6 adventi tinnep-
ség. Szivesen vesz részt kiilonbozs rendez-
vényeken, innepi mtisorokban.

Sokoldaldsagaval, életvidamsagaval éli
mindennapjait az iskoldban.

feladatét felismerve, a jelen kor kékcsei em-
bere a falu jovgjét megalapozé nemzedék
kivéan lenni. Meg kivdnja teremteni annak a
lehet§ségét, hogy a jovS nemzedéke élhe-
t8bb faluban ndjon fel.

Ugy gondolom, hogy a kékcsei lakosok-
nak van mire épiteniiik, s van kinek épiteni-
iik. A kékcsei emberek jé alapokra, a hitiik-
re, a szorgalmukra, a hagyomdnyaikra épit-
keznek. Teszik mindezt a jov§ generacidja-
ért, a gyermekeikért.

Bér masfél szazad telt el a két épitmény
emelése kozott, mégis ugyan azt sugalljak.
Bizonyossdgot adnak abban, hogy a kékcsei
emberek egyardnt hisznek a miljukban €s a
jovdjiikben. Kékese kozség lakossdga, On-
kormanyzata tiszteli a hagyomdanyét, ezért
dontott az utszéli kereszt Gjraépitésérdl és
mélt6 kornyezete kialakitdsardl. A keresztet
feldjitjuk, megszenteljiik, dpoljuk és gon-
dozzuk.

Egyidejiileg 6vodai €s iskolai fejlesztés
is torténik Kékcsén, megteremtve ezzel a
jelen és a jovs 6vodasai €s iskoldsai, vala-
mint az 6ket neveldk, oktatok szdmdra a
korszert oktatds feltételeit.

Kardcsonyhoz kozeledvén sokszor esik
sz6 arrdl, hogy ki hogyan tinnepel, ki mi-
lyen ajandékkal lepi meg szeretteit. Kékcse
kozség a multja tiszteletben tartasaval és a
jovdije épitésével iinnepel!

Aldott, Békés Kardcsonyt kivdnok min-
denkinek!

Bakos Kinga
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A téli hénapok egyik kedves iinnepe
a Mikulas-nap, melyet Szent Miklés ih-
letett meg. A mi kedves, nagyszakallu,
piros ruhas, pasztorbotos Mikulas ba-
csink tulajdonképpen az ¢ alakjat idé-
zi, a gyermekek megajandékozasa az 6
jotetteire utal.

A legenda szerint harom zacské ara-
nyat tett be harom nagyon szegény lany-
testvér ablakaba... Igy mentette meg
Oket a nélkiilozéstdl, nyomoruasagtol.
Ezutan terjedt el a hir, hogy a Tél-apo
minden évben megajandékozza a sze-
gényeket.

Régebben — f6ként falun - igen egy-
szeri ajandékokat kaptak a gyerekek:
almat, di6t, mogyorét, vasarbol valo cu-

I a Mikvulas

korkat, aprésagokat. Sokan kaptak
vesszdbdl valo virgacsot, amelyet késGbb
,,bearanyoztak”. Ez a rossz gyerekek
»ajandéka”. A Mikulast nem véletleniil
kisérik ordogok, krampuszok. A rosszak
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megijesztését és ezaltal a Mikulast szol-
galjak ezek a figurak. Lanccal, bottal
zorogve érkeztek altalaban. Manapsag
60k mar csak jelképesen kisérgetik a Mi-
kulast. December 6-a azonban elsgsor-
ban mégis a gyerekek csendes, 6rom-
teli ajandékvaré iinnepe.

Mikulas napja a decemberi fagyos
id6ben a szeretet iinnepének elsé me-
leg fuvallata.

Mint minden évben, az idén is var-
tak iskolank diakjai is a Mikulast.

Ezen iinnep alkalmabdl az elsé és
masodik osztalyos tanulok szebbnél —
szebb versekkel, dalokkal és vidam je-
lentettel tették szebbé a Mikulas varas
orait, perceit. Makldri Marianna

Az unnep suiemeénye: a mézeskalacs

Oseink a mézeskalécs készités tudomé-
nydt feltehetGen még az Etelkdzbdl hoztak
magukkal. Taplalo, egészséges és tartos élel-
miszer volt ez a siitemény, igy nem véletlen,
hogy konnyen nagy népszeriségre tett szert.

Az Indus-foly6 volgyében taldlt 3000
éves leletek tantisdga szerint az emberiség
mar nagyon régen ismerte a mézet. A ko-
zépkorban Magyarorszdgon is fontos ke-
reskedelmi cikk volt. Nem vé-
letleniil, hiszen az emberek L™
ezen a vidéken nem ismertek *
még mas édesitGszert ebben az _
idében.

Az édességkészités nem is
volt mindennapos szokds. Kii-
I6nleges alkalom kellett hozz4, |
a siités tobbnyire jelentds ese-
ményekhez kot6dott. Ilyen al-
kalmak voltak az tinnepek, ezek koziil is leg-
féképpen a kardcsony.

A mézeskaldcsot kordbban - f6leg a na-
gyobb darabokat - cserépformdban, késGbb
pedig tn. mézeskaldcsiits formédban készi-
tették. Ezek az iit6formdk leginkabb fabol
késziiltek. A hdziasszonyok egyszeriibb,

kisebb formakkal, mig az iparosok inkdbb
bdségesen diszitett, nagy formédkkal dolgoz-
tak.

A formdk gy késziiltek, hogy egy fada-
rabba (mely leginkdbb egy mai hisvago-
deszkahoz hasonlit) belefaragtdk negativban
a kivant mintét. Ezt aztdn kitoltotték a még
puha tésztaval, s igy siitotték ki. A mézes-
kaldcs olyan lett, amikor a formédbdl kivet-

e —vmm =y €k, mint egy kis dombormd.

zas diszités volt hétra, s elké-
sziilt az izletes siitemény.
Eredetileg otthon, a hdzi-

san céhes ipardg telepiilt rd. A
formakat mesterlegények, kés6bb pedig 6t-
vosmiivészek készitették. Az igy formdzott
mézes slitemények jeleneteket, targyakat,
személyeket dbrazoltak. Ajandékozasuk, el-
fogaddsuk pedig iinnep, szertartds része lett.
A mézeskaldcs gy az id6k soran egyszerd
sliteménybdl disztarggyd, ajdndéktarggya

valt. (Egyes helyeken példaul jegyajandék-
ként vette a fiatalember vélasztottjanak a
mézeskaldcsszivet.

Manapsag a hiztartdsokban leginkdbb ka-
rdcsonykor készitenek mézeskaldcsot. A
hagyomanyokat felelevenitve ilyenkor az
iinnep bensdséges hangulatit emeli a friss,
illatos mézes stitemény, amit akar a kara-
csonyfa diszitésére is fel lehet hasznalni.

Ime egy recept a sok koziil:

Hozzavaldk: 0.5 kg liszt, 25 dkg méz,
12,5 dkg margarin, 1 tojds, 1 kdvéskandl
szodabikarbona, 2.5 dkg kakad, ftiszerek:
szegfliszeg, fahé]. Diszitéshez: 1 tojasfehér-
je, 10 dkg cukor

A mézet a cukorral felforraljuk, bele-
tessziik a margarint, megvarjuk, amig kihdl.
Ezutan beletessziik a tojast, majd hozzdad-
juk alisztet, fliszereket, sz6dabikarbondt. J61
Osszedolgozzuk. 2 drira a hitSbe tessziik
alufélidba, hogy meg ne szaradjon. Kivéve
a hiit6bdl kinyujtjuk, formdkat vagunk be-
16le szaggatdval. Megsiitjiik kdzepesen me-
leg siit6ben, amikor kivettiik akkor diszit-
jik a cukormdzzal. Szdradni hagyjuk, egy
nap milva megpuhul. Nagy Eniké

s1ancolo fekete lakkcipok”’

JOTEKONYSAGI BAL AZ OVODABAN

A sziil6i munkak6zosség
és az 6voda dolgoz6i 2009. 11.
26 — an, a hagyoméanyokhoz
hiven, ismét megszervezte, és
megtartotta az 6voda jétékony-
sdgi baljat.

Célja: a sziil6kkel valo
kapcsolattartds erSsitése, érez-
ze magdt mindenki j6l, és fel-
ajanlasaikkal segitsék az 6vo-
da eszkozkészletének bovité-
sét.

A rendezvény szervezésében és lebonyo-
litdsdban részt vettek a sziil6k és az 6voda
dolgozéi.

A ,rangos” eseményen sz€p szdmmal
vettek részt a sziil6k bardti tdrsasdgukkal
egyiitt, valamint valamennyi évodai dolgo-
z6. Az érkez8 vendégeket pezsgbvel koszon-
tottiik. A vacsora izletes, meleg, nagyon fi-
nom és b&séges volt, koszonjiik az elkészi-
t6k munk4jat.

Koszonetiinket fejezziik ki
azoknak a sziil6knek, akik
-meglepetés siiteményeikkel”
hozzajérultak az ellatas sikeré-
hez, akaléridk ndveléséhez.

A zenét Csépke Laszl6 szol-
géltatta, a hangulat remek volt
mindenki megelégedésére, és
hozzajarult a kaléridk csokken-
téséhez, hiszen egész éjszaka,
minden vendég ropta a tdncot,
élvezte a j6 hangulatot. Tombolagyjtési
akcion ezen az éven is sikeres volt, ezért
koszonet illeti a felajanlokat.

A tombolasorsoldson minden felajanlas
gazdara talalt, gratuldlunk a szerencséseknek.

Az 6voda dolgozéi, valamint a sziil6i
munkako6zossége megkdszoni minden ked-
ves vendégének, és tdmogatdjanak, hogy
részvételével, és felajanlasaikkal hozzajarul-
tak eszkozeink fejlesztéséhez.

Az 6voda dolgozéi megkoszonik a szii-

161 munkak6z6sség minden tagjanak, hogy
munkdjukkal, timogatdsukkal elGsegitették
a bdl sikeres megrendezését.

A bélrél tovabbi képek megtekinthetSk a
www.kekcse.hu honlapon.

Magam, és az 6voda valamennyi dolgo-
z6ja nevében kivanok mindenkinek

Kellemes Karéacsonyi Unnepeket, és Bé-
kés, Boldog Uj Esztend6t!

Rinké Isvtvanné
vezet§ 6vons
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Oszikék Nyugdijas klub életéhél

2009. nov. 17-én a nyugdijas klub egy
felejthetetlen kirdnduldson vett részt. Els§
dllomdsunk Vdsdrosnamény, Bereg

Mizeum.A csodélatos keresztszemes kézi-
munkdékat, a szovés-fonas eszkozeit,és az
egyediildllé ontottvas kdlyhagy(jteményt
néztiik meg. Innen utunk Tékosra, a mezit-
labas Notre Ddme-hoz vezetett. Lenytigozd

elSaddst hallgattunk a 75 éves idegenvezetd
asszonytdl. MegilletSdve mentiink tovabb
Csaroddra, ahol szintén az egyediilallé fres-
koirdl hires reformdtus templommal ismer-

kedtiink meg, A legnagyobb élmény ezutin
kovetkezett: Szatmarcseke. Az Eurépdban
egyediilall temetkezési forma, a kopjafés
temetd mindenkit lenyfgozott.

Felemel§ érzés volt a Himnuszt eléne-

kelni , majd koszortizni Kolcsey siremlé-
kénél. Végsé dllomds Turistvandi és neve-
zetessége, a hires vizimalom. Kérésiinkre
beinditottdk a vizimalmot. Bdmulatos volt,
hiszen igy mtikodve még nem lattuk. Haza-
felé j6 hangulatd beszélgetéssel, énekléssel
telt az idG. Feledhetetlen élmény volt.
Bodnar Béla
nyugdijas klub vezet&je

A szaloncukor: magyarok ajandéka a vilagnak

A kardcsony elképzelhetetlen szaloncu-
kor nélkiil, kedvelt csemege s disze a szé-
pen feloltoztetett fanak. Ma mdr csokigyarak
ontjak a finomabbndl, finomabb édességet,
melyet régen hdzilag is elkészitettek.

Vajon ismeri e valaki a szaloncukor ké-
szités receptjét, vagy eredetét?

Egy kis kutatémunkéval erre a kérdésre
konnyen valaszolhatunk.

AKkar hungarikum is lehetne a szalon-
cukor, amelynek készitésével a XIX. sza-
zad els6 harmadaban kezdtek foglalkoz-
ni a magyar cukraszok.

A féra akaszthatd, selyempapirba és csil-
logé sztaniolba csomagolt édességet azdta
is kizérdélag a magyarok készitik. Ha a vi-
lagban béarhol szaloncukorral taldlkozunk,
az feltehetGen Magyarorszagon késziilt, s
ha mégsem, akkor el6forduldsa csak az
ott é16 magyaroknak kdszonhetd.

A fondantcukor - tiltelitett oldatbdl
kikristalyositott cukormassza -, amely
minden szaloncukor &se és alapja, Fran-
ciaorszdgbdl szarmazik. Els§ emlitése a
XIV. szdzadbdl maradt rank. Innen vitte
a XVII. szazadban Berlinbe egy oda tele-
piilt francia cukrasz az akkor mar népszertd
csemegét. M4s forrdsok szerint a torokok-
kel Magyarorszagra érkezett édességkészi-
t6k kindlatdban mar ott volt a gyiimolcsok-
kel izesitett fondant-szer(i cukorka, de leg-
f6képpen a sorbet, a fondanthoz hasonld,
higitott cukormassza, esetleg gytimolcsok-
kel dusitva, hidegen szervirozva: amit ma
vizes fagylaltként ismeriink.

De ha a fondant magyarorszagi elterje-
dését kutatjuk, arra taldlunk adatokat, hogy
német bevandorlé cukormiivesek hoztak

magukkal a fondantkészités tudomdnyat. A
XIX. szdzad elsd felében mar ismerték és
készitették a fondant alapt cukorkakat.
Hogy mikor lett a fondantbdl szaloncu-
kor? Nos, erre nincs pontos adat. Az azon-
ban tudhatd, hogy a fat diszit§ szaloncukor
valamikor a XIX. szdzadban jelent meg az
iizletekben. A szdzad masodik felében mar
keresett kardcsonyi idényterméke volt a ha-
zai cukriszipar-
nak. Akko-

természe-

tesen kistizemi kortilmények kozott, kézi
munkaval, szabad tiz6n, labasokban f6zték
a fondant-t. H{it6tték, majd 4jbol felmelegi-
tették, izesitették, formaba ontotték, csoma-
goltdk. Az elsS fondant-t készitS gépeket a
hires Stithmer csokolddégyar és a Gerbeaud
cukrdszda hasznalta a XIX. szdzad végén.
Aztin fokozatosan gépesitették a szalon-
cukor készitésének valamennyi miveletét
(gépi tablazas, ontés, csomagolds). A leg-
hosszabb ideig a csomagoldsban Grizték meg
a kézi munkat. Sok kis mithelyben még a

masodik vildghdbort utdn is kézzel rojtoz-
tdk a csomagoldpapirt, csavartdk a sztaniolt
a dekorativ édességre. Mostansag kiilonbo-
28 édességgyartok kardcsony kozeledtével
ontjak a szaloncukrok 6zonét.

Ha van id6nk és kedviink, mi is készit-
hetiink hézi szaloncukrot a kardcsonyfara
az alabbi recept alapjan.

Hozzédvaldk: 1 kg (barna) cukor, 3 dl viz,

izesit§ anyagok: dardlt did, kakad, mogyo-

ré, marcipanmassza, kokusz, citrom. Be-
vondshoz: csokolddés tortabevonod.

A cukrot a vizzel f6zziik addig, amig
szdlasodni nem kezd. Vékony drétbdl
hajlitsunk gytr(t, martsuk bele a massza-
ba, és prébéljunk meg buborékot fijni
ugy, mintha szappanbuborékot fijnank.
Ha ez sikeriil, akkor mar megfelel§ a
cukor dllaga. A masszat ontsiik vizzel

kioblitett porceldntdlba, ontsiink a tetejére
is egy kis vizet, és tegyiik hideg helyre. Ami-
kor mar nem meleg, akkor fakandllal kever-
jik addig, amig héfehér pép nem lesz bels-
le. A pépet osszuk annyifelé, ahanyféle cuk-
rot szeretnénk késziteni. Keverjiik hozza az
izesitSket. Ezutdn egy kicsit langyositsuk
meg, hogy jol kenhet§ legyen, és hideg tdl-
can simitsuk el 1,5-2 cm vastagsdgban.
Amikor megdermedt a cukor és mar vagha-
t6, akkor vizes késsel vagjuk kis téglalap
vagy kocka formakra. Ha szeretjiik, vonjuk
be csokolddéval. Selyempapirt és szines cso-
magoldkat vagjunk méretre, rojtozzuk be
sz€1ét, és csomagoljuk be a cukorkdkat.
Nagy Enikd
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